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Viña Erem os Roble

D e  “Roble ”, of ook  w e l Viña Ere m os 6 
m e se s e n barrica ge noe m d, h e e ft 6 
m aande n op e ik e nh oute n vate n ge rijpt.
D onk e r volrood; in ge ur m ooi k ruidig m e t 
rood fruit; in de  sm aak  rijpe  sappigh e id. 
D e  k orte  h outrijping h e e ft de  w ijn 
afge rond e n e r se nsatione le  k ruidige  
arom a's aan toe ge voe gd, die  de  w ijn 
e e n aange naam  k arak te r ge ve n m e t 
e e n e ve nw ich tige , lange  e n com ple xe  
afdronk . 
D e  w ijn k an nog e nk e le  jare n op fle s 
w orde n be w aard. 
Se rve re n op 15-17°C

Le k k e r bij dive rse  vle e sge re ch te n (m e t 
nam e  lam ), dive rse  k aze n, stoofsch ote ls. 

Erem us Crianza

D e  Ere m us Crianza h e e ft 18 m aande n ge rijpt 
op vate n van Frans e n A m e rik aans e ik e nh out. 
Ere m us Crianza h e e ft h ie rdoor e e n uitge bre id 
scala aan inte nse  arom a's: ge rooste rd e ik e n, 
zoe th out, bosbe sse n, fram boos e n tabak . D e  
volle  w ijn h e e ft e e n lange  aange nam e  
fruitige  nasm aak , is h e e l ve rle ide lijk  in ge ur, 
m e t ve e l vanille , e e n tik k e ltje  zoe t, m ooie  
k e rse n. 
O m  de  w ijn goe d tot zijn re ch t te  late n 
k om e n is h e t aan te  rade n h e m  e e n uurtje  te  
de cante re n in e e n k araf.
Se rve re n op 17-18°C

Le k k e r bij uitge bre id dine re n, bij dive rse  
vle e sge re ch te n, stoofsch ote ls, dive rse  k aze n.

Garm end ia Blanco

D e  G arm e ndia Blanco is e e n sjie k e  w itte  
w ijn. D ie  ge m aak t is uit 70% Ve rde jo 
(Koningsdruif) e n 30 % Viura druive n.
D e  stro ge le  k le ur m e t groe ne  tinte n zijn 
e e n voorbode  van de  fruitige  frisse  
sm aak .

Se rve re n op 8-9 °C 

Le k k e r bij vis, m aaltijdsalade s, k aas e n 
note n

Garm end ia Tinto

D e ze  h e e rlijk e  w ijn w ordt be re id m e t 100 % 
Te m pranillo druive n.
Na e e n se cuur se le ctie proce s w orde n de  
be ste  druive n van de  Finca Santa Rosalía 
m e t de  traditione le  carbonisch e  m ace ratie  
m e tode  om ge tove rd tot e e n ve rasse nde  
w ijn. M e t e e n h e e l spe ciale  bite .
D onk e r k e rsrode  k le ur m e t h e e l e ige n 
fruitige  arom a's.
D e  w ijn k om t m e e r tot zijn re ch t als h ij k oe l 
ge dronk e n w ordt.
Se rve re n op 15-16°C 

G oe de  tafe lge noot bij h apje s, stoofsch ote ls, 
vis uit de  ove n, k aas e n groe nte nsch ote ls

Viña Erem os Rosado

Ee n intrige re nde  fruitige  m aar te ge lijk  
ze e r zach te  rosé die  ve rrast door zijn 
k ardinaalrode  k le ur. H e t arom a is spe e ls 
e n rijk  aan rood fruit.
Stre e k : R ibe ra de l D ue ro
D ruifsoort: 100% Tinta de l País
Sm aak : fruitig fris, ie ts zoe t m e t e e n 
aange nam e  afdronk

Se rve re n op 9 -10 °C

Ee n stijlvolle  tafe lge noot bij tapas, 
ge volge lte , salade s, vis, lich te  
vle e sge re ch te n e n pasta's.
Ee n ze e r re pre se ntatie ve  w ijn.

Viña Erem os Joven

Ee n h e e rlijk  fruitige  jaarw ijn die  h e e l zuive r 
e n vol van sm aak  is.  Ech t uit pure  100% 
Tinta de l País druive n van w ijnstok k e n 
tusse n de  5 e n 50 jaar oud. Ee n duide lijk  
onde rsch e ide nde  jonge  rode  w ijn uit 
Spanje 's topw ijnge bie d, de  D e nom inación 
R ibe ra de  D ue ro. 
H e lde r paars-rood van k le ur. Ve rle ide lijk e , 
zach te  ge ur, fruitig m e t duide lijk e  
indruk k e n van bram e n, fram boze n, k e rse n 
e n be sse n. 

Se rve re n op 15-16°C 

Le k k e r bij dive rse  vle e sge re ch te n (m e t 
nam e  lam ), dive rse  k aze n, pizza. 



Clearly Organic Tem pranillo

D e ze  100% te m pranillo w ijn uit La M anch a is 
die p sch itte re nd rood van k le ur m e t viole tte  
tone n. Sch oon m e t inte nse  fruit arom a's. 
Volle  body e n se nsatione le  nadronk  m e t 
k ruidige  bosvruch te n. 

Se rve re n op 15-16°C 

A lle m ansvrie nd com bine e rt m e t ve e l ge -
re ch te n, m aar is ook  e e n goe de  tafe lge -
noot bij h apje s, stoofsch ote ls, vis uit de  
ove n, pasta's, k aas e n groe nte nsch ote ls

Rioja Azabach e

H e e rlijk e  drink w ijn ge m aak t van 60% 
Te m pranillo, 30% G arnach a e n 10% 
G raciano druive n. D e  w ijn h e e ft e e n in-
te nse  k e rs rode  k le ur e n viole t-paarse  
e ursch ak e ringe n. Sch one  ge ur m e t ve e l 
rood e n zw art fruit. In de  m ond e e n 
zach te  e ve nw ich tige  dronk  m e t fruitige  
tannine s e n e e n be e tje  zoe t. Spe e ls e n 
m ak k e lijk  drink baar m e t e e n nadronk  
m e t ve e l ve rs fruit.

Se rve re n op: 16ºC

Le k k e r bij: Tapas, groe nte nsch ote ls, k aas, 
note n, pizza e n pasta, m aar ook  h e e l 
goe d ge sch ik t om  zo te  drink e n.

Azabach e  Crianza

Prach tige  w ijn ge m aak t van 60% Te m pranillo, 
30% G arnach a e n 10% G raciano druive n. D e  
w ijn h e e ft e e n granaat rode  k le ur m e t robijn 
rode  rand. M ooie  arom atisch e  inte nsh e id 
m e t voornaam lijk  rood fruit e n spore n van de  
crianza, ge rooste rd h out, balsam isch e  
k ruidigh e id van h e t h out.In de  m ond 
com ple x e n vol, m e t e e n m ooie  structuur e n 
balans van fruit e n h out. Lange  nadronk  m e t 
e e n aange nam e  aanw e zigh e id van rijp fruit.

Se rve re n op: 16-18ºC

Le k k e r bij: Tapas, groe nte nsch ote ls, k aas, 
note n, pizza e n pasta

Clearly Organic Airén

Sch itte re nd h e lde re  w itte  w ijn ge -
m aak t van 100% A irén druive n. 
Zach t fruitige  sm aak  m e t aan-
ge nam e  frisse  afdronk .

Se rve re n op: 9 -10ºC

Le k k e r bij: A spe rge s, vis, ze e vruch -
te n, k aas e n m aaltijdsalade s, vooral 
le k k e r in de  pick -nick m and of op bal-
k on.

Garm end ia Rosado

D e ze  w ijn is ge m aak t m e t 70% 
G arnach a e n 30% Te m pranillo. Na 
e e n k orte  m ace ratie  k rijgt de  w ijn zijn 
aantre k k e lijk e  roze  k le ur. D e  frisse  w ijn 
h e e ft e e n h e e rlijk  bouq ue t van 
bloe m e nge ure n.

Se rve re n op 9 -10°C 

G oe de  tafe lge noot bij frisse  salade s, 
lam svle e s, k aas, m aq r vooral le k k e r 
om  zo te  drink e n.

Garm end ia Crianza 2002

Ee n ve rasse nde  rode  w ijn ge m aak t m e t 9 2% 
Te m pranillo, 6% M e rlot e n 2% G raciano. D e  
druive n w orde n m e t de  h and in m ande n 
ge oogst. Na e e n m alolactisch e  fe rm e ntatie  
in Frans e ik e nh out, rijpt de  w ijn 18 m aande n 
ve rde r afw isse le nd op Frans e n A m e rik aans 
e ik e n, alvore ns ze  ge botte ld w ordt. 
Robijn rode  k le ur m e t e e n 
sinaasappe lk le urige  tinte n. In de  ne us w orde n 
arom as van rode  vruch te n e n com pôte s 
w aarge nom e n, aange vuld m e t vle uge n 
ge rooste rd h out e n vanille . In de  m ond e e n 
fluw e e l zach te  ie ts zoe te  sm aak  m e t lange  
tanine s. D e  afdronk  w ordt ge drage n door h e t 
ge rooste rde  h out e n vanille  arom a.
Se rve re n op 16-18°C

Le k k e r bij stoofsch ote ls, e n ove nsch ote ls m e t 
vle e s of  vis oude  k aas e n groe nte nsch ote ls



Legítim o 19 55 Grem art 
Merlot

Zach te  w ijn m e t prach tig donk e r, w arm  
rood van k le ur m e t viole tte  tone n.
O ase  van rijp fruit, bram e n, zw arte  
be sse n ie ts k ruidig.
In de  m ond is de  w ijn vol, zach t e n rond 
m e t e e n lange  nadronk , Z 'n lich te  
ge balance e rd zuur m aak t dat h ij lang op 
fle s k an w orde n be w aard.

Se rve re n op 15-16°C 

Le k k e r bij stoofsch ote ls, pasta's e n k aas-
ge re ch te n, ook  ze e r ge sch ik t als "borre l-
w ijn"

Te ve ns in m ooie  slank e  50 cl. fle s
e n in ve e l ve rk ope nde  37,5 cl variand

Flor d e  Alm ibar

Ee n de sse rtw ijn van m uscaatdruive n die  
ge rijpt h e e ft op e ik e nh oute nvate n uit 
A llie r.

Lich t goude n k le ur m e t lich t groe ne  
tone n. A ange naam  fruitig in de  ne us 
m e t duide lijk e  bloe m ge ure n.

Se rve re n op: 9 -10ºC
H e e rlijk  bij alle  soorte n toe tje s, taart e n 
note n. In e e n glas m e t ijs is h e t e e n 
h e e rlijk  ape ritie f

Latúe Espum oso Brut

K ristal zuive re  k le ur m e t m ooie  losse  
duurzam e  bubbe l. 
H e e rlijk  frisse  arom a's van appe l e n pe e r.
In de  m ond e e n ge balance e rde  zach t fris-
se  brut.

D .O . La M anch a

Se rve re n op 6-8°C 

Le k k e r als ape ritie f, of bij note nm ix, soe p, 
k aas e n Jam on Se rrano h am  e n zoe te  na-
ge re ch te n.

Balsam ico Azijn, Lazaretto

Ee n azijn m e t e e n k arak te ristie k e  sm aak  
e n e e n zoe te  onde rtoon. W ijnazijn dat 
jare nlang op e ik e nh oute n vate n h e e ft 
ge rijpt ge m e ngd m e t ge conce ntre e rd 
druive nsap e n natuurlijk  caram e l.
Erg le k k e r ove r salade s e n rauw e  
groe nte . D e ze  azijn w ordt ook  vaak  
ge bruik t voor h e t op sm aak  bre nge n van 
sauze n e n soe pe n.

A anrade r: Enk e le  druppe ls op e e n stuk je  
stok brood of op ge rijpte  k aze n, 
bijvoorbe e ld M anch e go, Parm e zaanse  
of oude  k aas m ak e n e e n sjie k  
borre lh apje .
Z e e r be pe rk te  productie

Ruíz Villanueva Blanco Coupage

H e lde r ge le  w ijn m e t goude n tinte n 
ge m aak t van 50% A irén, 35% Ch ar-
donnay e n 15% M uscaat druive n. 
Zach te  ge ure n van tropisch  fruit, 
m e loe n, lych e e s e n h oning. Fruitig 
ie ts k ruidige  m ond m e t zach te  h ar-
m onisch e  structuur. Z e e r e le gante  
w ijn m e t inte nsie ve  afdronk .

Se rve re n op: 10ºC

Le k k e r bij: A spe rge s, zach te  curry's, 
vis, ge voge lte  e n ze e vruch te n, ook  
le k k e r  voor zo bij e e n goe d ge spre k
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